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Gönnen Sie sich ein schokoladiges Erlebnis im „Café Schafheutle“. In entspannter 
Atmosphäre tauchen Sie bei Kaffee, Sekt und Selters in die Welt der Schokolade ein.  
 
Die Chefin des Hauses, Martina Schafheutle-Kübel und Konditormeister Stefan Trautmann, 
erzählen Ihnen zunächst über Geschichte, Herkunft und Verarbeitung von Schokolade, um  
anschließend mit Ihnen in die Praxis einzusteigen:  
 
Gemeinsam temperieren Sie Kuvertüre, kochen Trüffelmassen,  
stellen Pralinen her und erfahren einige Geheimrezepte des Hauses.  
 
Unter dem Motto: „NASCHEN ERLAUBT!“ dürfen Sie selbstverständlich die 
selbstgemachten Pralinen mit nach Hause nehmen. 

 
 

In dem 2-stündigen Seminar sind enthalten: 
 
Sektempfang und Getränke, Rezepte, Schokoladenprobe, selbst hergestellte Pralinen. 
 
Unser Souvenirvorschlag: Die Schafheutle- Schürze. 
 
 
Information und Buchung: Business Service der Heidelberg Marketing GmbH. 
 
 
 

 

 
 
 
 
Heidelberg Marketing GmbH ● Convention and Visitors Bureau 
Ziegelhäuser Landstraße 3 ● 69120 Heidelberg 
Tel: +49 (0)6221 – 1422-18/-118/-117 ● Fax: +49 (0)6221 – 1422-22 
E-Mail: meet@heidelberg.de  ●  www.meet-heidelberg.de 


